
Info & bordsbokning 070-839 79 18 eller www.houseofblues.se
Följ oss på facebook, recensera oss gärna på google och tripadvisor.

Är du allergisk mot något? Du kan alltid fråga oss om innehållet i maten!

Välkommen till  
House of Blues Borlänge!
Vi är det där stället man kanske råkar slinka in på av en slump – 
och som man sen aldrig vill lämna. Här är både gäster och  
personal helt vanliga (och ovanligt trevliga) människor.  
Det är mycket musik, mycket mat och mycket känsla (ofiltrerad 
och högt till tak). Ni ska känna er trygga – allt är bekant men 
ändå lite annorlunda, på vårt sätt. Barn och hundar är självklart 
välkomna. Ofta är det fullt hus, så boka gärna bord! 

MAT & DRYCK Vi gör det mesta från grunden. Det tar lite längre  
tid – men det är det värt. Vi har ett litet kök, en fantastisk kock,  
Niclas Edlund med en stor kärlek till bra råvaror. På menyn finns 
klassiker och överraskningar, med smaker från när och fjärran.  
Vi älskar snaps, goda viner och lokal öl, t o m Pripps finns, en  
klassiker. Baren är välfylld – kanske inte med allt, men med  
fantastiskt mycket gott.

MUSIKEN Nej, vi är inte bara ett genuint blueshak – men vi är ett 
grymt musikställe. Här samsas country, punk, soul, reggae, jazz, 
rock, metal och mycket mer. Vi gillar nya band, egen musik och 
oväntade guldkorn. Ungefär som division 1 i fotboll: unga på väg 
upp och gamla rävar som spelar för att det är kul. Entrén? Ja, den 
går till musikerna – 75% till dem, 6% i moms, 4% till STIM och 15 % 
till tekniken. Den som vill räkna ser att ingen blir förmögen utan 
band, tekniker och House Of B bjuder till från alla håll. Det har blivit 
200 band om året de senaste fyra åren. 800 band totalt!! Vi är stolta. 
Vi är en unik scen. Ett litet ställe där alla stilar ges möjlighet.

Välkomna hälsar ”han den där” Benny Astor & restaurangchefen 
Sara Thalin, japp det är hon som har bristande impulskontroll och 
är lite för glappsnabb i truten      men ett gigantiskt hjärta.😊
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BARNMENY – 65 KR 
Alltid billigt – och barnens mat kommer in först!

Hamburgare med pommes frites 
45 g hamburgare. Inget tjafs, bara kött och pommes.

Pannkakor med glass eller sylt och grädde 
3 st pannkakor, tillbehören kommer på sidan.  
Önskar ni mer säg till

Chicken Nuggets med pommes frites 
5 st friterade nuggets: Krispiga och goda.

Dryck till barnen – 20 kr 
Läsk eller juice (17 cl)

DESSERTER
Alltid sist i meny, men inte hos oss, för vi är så godissugna jämt!

Meringata-semifreddo – 95 kr 
På italiensk maräng och vispad grädde – serveras med  
säsongens bärkompott, salt kolasås och färska bär.  
En modern klassiker med lyxig twist.

Kladdkaka med grädde eller glass och bär – 95 kr 
En riktig klassiker med ett sött avslut.

Glass och chokladsås  
– 1 st 35 kr / 2 st 65 kr / 3 st 80 kr

Frisk lemoncurdkaka – 85 kr 
Vegansk och glutenfri, toppad med färska bär  
en riktigt fräsch och modern dessertupplevelse.  
Innehåller nötter.
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LÄTTARE RÄTTER ELLER FÖRRÄTTER
Vitlöksbröd – 75 kr 
Vårt eget klassiska ostgratinerade bröd med kockens twist.  
Aioli vid sidan.

Chicken wings – 6 st 99 kr/12 st 149 kr 
Friterade, glacerade och serveras med vår egen  
”Blues cheese”-dip. 

Toast skagen med sikrom – 145/195 kr 
Färska räkor, sikrom, fluffig Skagenröra. En svensk hjälte.

Caesarsallad – 250 kr 
Romansallad, parmesan, bacon, dressing, krutonger, tomater. 
Välj mellan kyckling, scampi och halloumi.  
(+35 kr, för friterad halloumi).

Bookmaker Toast – 199 Kr  
Lyxig macka med stekt oxfilé eller kyckling. En generöst  
smörstekt surdegstoast, dijon crème, rikligt med färsk riven  
pepparrot och äggula. Serveras med pommes frites och vår  
hemslagna bearnaise.

Gräddstuvad Pyttipanna – 175 kr 
Ibland är det exakt det man vill ha. Serveras med rödbetor,  
stekt ägg eller rå äggula. Passar ypperligt med en iskall  
Pripps Blå och en liten (3-6 cl) snaps i isat glas.
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VEGANSKT & VEGETARISKT
Caesarsallad med halloumi – 250 kr 
Klassisk, färgstark och fräsch.  
Dressing, parmesan, tomater. 

Beyond Burgar – 195 kr 
150 g. Vegansk burgare med all god topping.  
Pommes och coleslaw (ej vegan).  
Ost finns som tillval (ej vegansk). 

Tryffelpasta – 205 kr 
Getostsås, rödbetor, rucola, valnötter, olivolja med  
smak av tryffel.

Margarita – 155 kr 
Pinsa med tomatsås och mozzarellaost.  
Lägg till halloumi +35 kr.

Vegetariano  – 155 kr 
Pinsa, brynta grönsaker, mozzarellaost, tomatsås.   
Halloumi +35 kr.

Pinsa Blanco – 175 kr 
Crème fraiche, chévre, rucola, valnötter, honung och picklad 
rödlök. 
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BURGARE IN THE HOUSE,  
KEBAB & PASTA
Husets Smash Burger – 205 kr 
150g. Vår “håll käften-burgare”. Smashad oxfilé/högrev, triple  
onion, ketchup, cheddarcheese,  tryffelmajo, hemlig senap.  
Med pommes och coleslaw.

Classic Cheese Burger – 195 kr 
150g. Enklare, men lika god. Med pommes och coleslaw.  
Hamburgerdressing, sallad, tomat, gurka, dubbel ost, senap  
och ketchup

Klassisk Kebab tallrik - 185 kr.  
En rejäl portion kebabkött, vår goda pommes, feffer..peppero….  
ja ni vet vad vi menar, kebabsås samt lite grönsaker för syns skull.

Skaldjurspasta – 245 kr 
Tagliatelle, scampi, räkor och grönsaker i krämigsås.

Oxfilépasta/kycklingpasta – 295 kr 
Välj sås: peppar eller krämiggorgonzola. Tagliatelle och grönsaker.

Tryffelpasta – 205 kr 
Getostsås, rödbetor, rucola, valnötter, olivolja m smak av tryffel.
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PINSA 
(Italiensk streetfood, motsvarar ½ pzza).  
Pinsa är en specifik typ av romersk ”pizza” med egen  
degtradition och konsistens – mer lätt och luftig än vanlig 
pizza. Varför inte som en delad förrätt då den kommer  
skuren i generösa slices !

Pinsa Blanco – 175 kr 
Crème fraiche, chévre, rucola, valnötter, honung och picklad 
rödlök. 

Pinsa Marinara – 185 kr 
Scampi, räkor, mozzarellaost, tomatsås.

Pinsa Jamon (uttalas chamonn) – 185 kr 
Mozzarella, lufttorkad skinka (eller pizzaskinka).  
Gorgonzola +20 kr. 

Pinsa Margarita – 155 kr 
Tomatsås och mozzarellaost. Lägg till halloumi +35 kr.

Pinsa Vegetariano  – 155 kr 
Brynta grönsaker, mozzarellaost, tomatsås.   
Halloumi +35 kr.
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FISK & SKALDJUR
Gambas Pil Pil – 215 kr 
Heta vitlöksräkor i panna. Serveras med aioli och bröd.  
Doppa brödet och njut. En spansk favoriträtt.

Helstekt Rödingfilé – 315 kr 
Med potatisbakelse, baconlindade haricots verts och vitvinssås.

Fish & Chips – 195 kr  
Krispig klassiker från de brittiska öarna. 
Dubbelpanerad fisk, friterad till gyllene perfektion.  
Serveras med krispiga pommes, egengjorda härliga  
remouladsås och en klyfta citron.
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VÅRA BERÖMDA FISK & KÖTT- 
PLANKSTEKAR
Med egen duchesse och såser med hög kvalite.

Plankstek med Rödingfile – 330 kr 
Pommes duchesse, tomat, baconlindade haricots verts  
och vitvinssås.

Plankstek S1:an (Oxfilé) – 370 kr 
Oxfilé, pommes duchesse, tomat, baconlindade haricots verts,  
bearnaise samt rödvinssås.

Plankstek på Bogfilé – 255 kr 
Smakrik mör bogstek med klassiska plank-tillbehör.

Plankstek med Kyckling – 285 kr 
Saftig kycklingfilé klassiska plank-tillbehör.

Plankstek med Köttbullar – 189 kr,  
En svensk husmansdröm på planka. 
Mjuka, nystekta köttbullar placerade på planka, gratinerad  
med kärlek. Serveras med spritsad duchesse, klassisk gräddsås,  
pressgurka och rårörda lingon – precis som det ska vara.  
En hyllning till alla mammors kök – men med vår finess.
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VARMRÄTTER – KÖTT
Oxfilé med pommes – 355 kr 
Oxfilé + valfri sås: bearnaise, rödvin, gorgonzola eller pepparsås.

Kockens val (bogfilé) med pommes – 225 kr 
Samma som ovan men med mör bogfilé, våga testa  
en mycket smakrik köttdetalj.

Vår egen Biff Rydberg – 220 kr 
Tärnad mör bogstek, tärnad potatis och smörstekt lök,  
senapsgrädde och äggula.

Klassisk Biff Rydberg – 350 kr 
Tärnad mör oxfilé, tärnad potatis och smörstekt lök,  
senapsgrädde och äggula.

Kycklingfilé med pommes – 255 kr 
Serveras med valfri sås.

Extra sås/pommes – 25 kr  
Aioli, bbq, tryffelmajjo, curry, bluecheese, peppar,  
gorgonzola, bearnaise, rödvinssås, chévresås
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BAR & NATT MENY 
Serveras från kl 23 tills vi stänger.

Pommes med bearnaise (hemslagen) – 135 kr 
När du bara är lite sugen.

Toast Skagen – 185/245 kr 
Klassikern du inte visste att du behövde efter kl 23.

Smash Burger – 255 kr 
150 g. Samma som vår husets – bara lite senare på kvällen.

Chicken wings – 6 st 120 kr/12 st 190 kr 
Perfekt att dela. Eller inte.

Oxfilé med pommes – 375 kr 
Kanske det bästa du kan avsluta natten med?  
+ valfri sås: bearnaise, rödvin, gorgonzola eller pepparsås.
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